CHATEAU DE

GOURGAZAUD

CUVEE MORGANE

Complicité entre une petite -fille et son grand-pére, Morgane a donné
son prénom & lancienne Cuvée Tradition.

Appellation
AQP Minervois.

Cépages
/5% Syrah, 15% Mourvédre et 106 Carignan.

Age des vignes
45 ans et 50 ans.

Terroirs
Terrasses anciennes décalcifiées et de terrairs en pente de grés et de
sable.

Conduite du vignoble
Cordon de Royat et Gobelet.

/’/\ :

. Rendement
G , ' 45 hl/ha.

ATEAU DS R )
URGAZAUD Vinification
Les raising séparés des rafles dés la vigne, macérent en haies entiéres
pendant 20 jours minimum a température maitrisée (25°%. Les
extractions de tannins sont conduites de facon douce et en présence

d'oxygene.
Elevage
En cuve.
CUVEE MORGANE . :
VENDANG s Dégustation
R =RVOIS Belle robe rouge intense. Le nez révéle une dominante de fruits noirs

2018 A - ' . ' ; '
{cassis et myrtille) évoluant vers des nates de fruits rouges (groseille).

La bouche, quant a elle, termine sur les senteurs de la garrigue
environnante.

Accord mets/vin

Ce vin pourra étre servi aussi hien avec des grillades, de la saucisse de
Toulouse que des fromages.

Servirentre 16° - 18°C.
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