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LA VIGNE DE MA MERE

Cette cuvee d'exception est issue d'un petit terroir de schistes clos par
des murets en pierres seches, niché dans un vallon a 300 m daltitude. |l
surplombe les pinédes et domine le Minensais.

Appellation
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Cépage
Viognier.

Age des vignes
25 ans.

Terroir
Schistes.

Rendement
15 hl/ha.

Conduite du vignoble
Cordon de Royat.

Vinification
Yendanges entieres ramassées a la main en caissettes de 10 kag.
Fermentation dans deviellles barriques.

Flevage
En harriques pendant un an.
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