CHATEAU DE

GOURGAZAUD

LE VIOGNIER-CHARDONNAY

Les notes subtiles de péche et d'abricot du Viegnier sharmonisent
padaitement avec 'élégance et la fraicheur du Chardonnay.

Le mariage de ces deux cépages donne un vin frais, frilité et tout en
finesse.

Appellation
IGP Cie.

Cépages
55% Viognier et 45% Chardonnay.

Age des vignes
30840 ans.

Terroir
Terroirs calcaires du Miocéne (ere tertiaire) mélangés a des alluvions.

Conduite du vignoble
Cordon de Royat et Guyat.

Rendement
35 hl/ha

Vinification

Aprés enzymage, nous procédons 3 une macération pelliculaire en
cuve inox a membrane durant 4 a & heures suivie d'une fermentation
de 20 jours & température contrélée.

LE Elevage
VIOGNIER En cuve inox.
CHARDONNAY DE

GOURGAZAUD Dégustation

VENDANGESEEEEESS Belle rohe aux reflets vert péle ol dominent au nez 'abricot et la péche
devigne. La houche est 3 la fois ample et longue, avec une belle
minéralite.

Accord mets/vin

Ce vin pourra aussi bien &tre servi & l'apéritif que sur un foie gras, des
asperges, des sushis ou un plateau de fromages.

Servira &° - §°C

Tél. (+33) 04 68 78 10 02
Fax (+33) 04 68 78 30 24
www.gourgazaud.com

CHATEAU DE GOURGAZAUD
34210, La Liviniere-France
contact@gourgazaud.com




