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LA VIGNE DE MA MERE

Cette cuvée d’exception est issue d'un petit terroir de schistes
clos par des murets en pierres séches, niché dans un vallon a 300
m d'altitude. Il surplombe les pinédes et domine le Minervois.

Appellation
IGP d'Oc.

Cépage
Viognier.

Age des vignes
25 ans.

Terroir
Schistes.

Rendement
15 hl/ha.

Conduite du vignoble
Cordon de Royat.

Vinification
Vendanges entiéres ramassées a la main en caissettes de 10 kg.
Fermentation dans de vieilles barriques.

Elevage
En barriques pendant un an.

DOMA ur_ o i Dégustation
COURC 1/\/AU“ Belle robe bouton d’or, nez complexe aux notes de miel et
¢ af r‘!\ ’ .y s a a
etc{t mamere d’amandes effilées, bouche dense a la longueur remarquable et a

. Las 1andes eflilees, b .
) i la minéralité qui refléte son terroir.
24 A laplomb des pinédes, passés les (ahos
""l chemin de cistes et de kembﬂ{dw]“w

g\.]ml;urt s..:wsf les pas, jai ";“:W e Accord mets et vins
ueclques espaliers er 3"'"’““ . ’ s oeae ’ . ’
s monrtil Se quoi re:;ﬁ:. M@ Vin d’apéritif ou en accompagnement d’un foie gras, d’asperges

paire de barrigues dun vin ‘*Off-’@"‘"“i’"”“ ou de fromages relevés comme le roquefort
ots et la menthe des garrigues. De cette e 9 q :

o pire,jomas Yietiene Ao Mm%u Servir a 8°-10°C.
tet toujours nous parlent damom' -

Tél. (+33) 04 68 78 10 02
Fax (+33) 04 68 78 30 24
www.gourgazaud.com

CHATEAU DE GOURGAZAUD
34210, La Liviniére-France
contact@gourgazaud.com




