CHATEAU DE

GOURGAZAUD

LE GRENACHE GRIS

Cette cuvée originale a la minéralité exceptionnelle est issue d’'un
cépage ancien le Grenache Gris provenant d’une parcelle de
vieilles vignes dénommée « I'Estang » plantée dans les années 50.

Appellation
IGP d'Oc.

Cépage
Grenache Gris.

Age des vignes
70 ans.

Terroir
Argilo-calcaire.

Conduite du vignoble
Gobelet.

Rendement
15 hl/ha.

Vinification

Vendanges entiéres ramassées a la main en caissettes de 10 kgs.

Pour cette cuvée, nous n'utilisons que les premiers jus sortant du
pressoir. Longue fermentation en fit a « chauffe blonde », suivie

d’un batonnage quotidien.

Elevage
LE En demi-muids durant 9 mois.
GRENACHE
GRIS DE Dégustation
GOU RGAZAUD La minéralité extraordinaire de ce Grenache, ses arébmes

VenDaNGES EASEEINN tranchants et puissants donnant sur I'amande amére et la

garrigue lui conférent une tenue remarquable digne des plus
grands vins blancs.
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Accord mets/vins

Vin d’apéritif ou en accompagnement d'un foie gras, d’asperges,
d’un risotto aux Saint-Jacques ou sur des fromages.

Servira 8°-10°C.

NI \\“\\

CHATEAU DE GOURGAZAUD
34210, La Liviniére-France
contact@gourgazaud.com

Tél. (+33) 04 68 78 10 02
Fax (+33) 04 68 78 30 24
www.gourgazaud.com




